Slow Food® Gy

Convivium Scania — Slow Food Skéne grundades 2002 — | ar firar vi 20 ar

slowfood@telia.com - www.slowfoodscania.se - https://sv-se.facebook.com/slowfoodscania/

Hostprogram for Slow Food Skane — Convivium Scania 2022

Fredag den 2 september kl. 13.30 pa Triffpunkt, Tagaborg - Atertriff Odla pa balkong och liten tippa for bin &
humlor och andra pollinerare med Tagaborgs Seniorer och Slow Foods medlemmar

Gastforeldsare: Eivor Johansson, Landskrona medlem i tradgardsforeningaroch Naturskyddsforening sedan 1970-
talet. Hon bjuder pa tips och rad att odla pa liten yta. Vi i Slow Food: Inga-Lill, Elizabeth och jag (Annette) kommer att
halla i eventet. Dar var och en tar med bilder och beréattar hur det gick med plantor och pollinerare i sommar. Det
serveras kaffe/te och kaka till sjdlvkostnadspris. Du som inte hade tillfalle att medverka i april ar ocksa varmt
valkommen!

Fredagen den 21 oktober kl. 18:00-23:30 Alagille i Yngsj6

Vi dr inbokade i Tvillingaboden tillsammans med Alakustens Kulturarvsforenings styrelse. Slow Foods medlemmar
inbjuds till ett formanligt pris, som vi forhandlar med Maria Blombarg. https://www.alarv.se/

Program

KI. 18.00 Pa Strandbacken berattar tredje generationens alafiskare Hansa Olofsson om alafisket. Under tiden
serveras den varldsberémda Hinkdrinken.

KI. 18.30 Underhallning med alagillesmeny dar Hansa Olofsson sjunger och berattar skronor.
Alagillesmenyn:

Luad al kumminost, brod & smoér

Skepparal med omelett

Kokt al senapssas och potatis

Halmad al

Appelkaka med vaniljsds och gradde samt kaffe.

Lattol och vatten ingar och Slow Food bjuder pa Gammeldansk.

Har kommer vi att fa uppleva ett dkta genuint alagille. | Tvillingboden har tiden statt stilla sen minst 1800-talet med
alakulturens urgamla traditioner. Alafisket &r ett svenskt immateriellt kulturarv och ackrediterad till UNESCO:s ICH
NGO Forum. Alafisket langs Alakusten uppfyller kraven for ett hallbart smaskaligt, kustnara fiske enligt FN:s globala
mal. Nu har ju var skanska landskapsfisk den Europeiska Alen simmat in i The Ark of Taste.
https://www.fondazioneslowfood.com/en/ark-of-taste-slow-food/scanian-eel/

Preliminarboka garna nu, sa vi kan boérja férhandla med Maria Blombarg och darefter aterkomma med pris, detaljer
och tips om du vill dvernatta i ndrheten pa vardshus eller B&B.

Torsdagen den 24 november vinprovning pa Gastrovin, Kromosevej 7 i Humlebaek

Gastrovin erbjuder buss fran Helsinggr station till Humlebaek. Det blir en walk around provning med 40-50 viner och
sma munsbitar/snacks dartill provningen tar ca 2-3 timmar. Har far du tillflle att handla, da du far transport dven
tillbaka till Helsinggrs station. Pris ca 300 DKK. Vi aterkommer med klockslag och utgar ifran att det blir som forra
gangen dvs. att du anmaler dig och betalar direkt pa en lank pa Gastrovins hemsida, som vi kommer att skicka till dig.
https://gastrovin.dk/

Onsdagen den 14 december kl. 17 firar vi ldtt forsenat Terra Madre Dag pa Traffpunkt Tagaborg

Da kommer Elizabeth och Annette att rapportera om sina upplevelser, som delegater pa Salone del Gusto Terra
Madre 22-26/9 i Turin. https://2022.terramadresalonedelgusto.com/en/. Vi aterkommer med meny och pris.

Vi kommer att inleda ett samarbete och gemensamma triffar med Slow Food Danmark bl.a. en lansering av ett
verk om matkultur i Oresundsregionen, som publiceras bade p& danska och svenska. Boken ar skriven av Else-Marie
Boyhus mathistoriker och forskare i gammaldags matlagning samt Inger Vaaben, som ar gronsaks- och ortodlare
samt forfattare till en rad bocker. Vi aterkommer med mer i denna fraga efter deras styrelsemoéte.

En fortitt pa 2023:s Varprogram

Tisdagen den 28 februari kl. 17 Vinprovning med Lottenlunds viner pa Traffpunkt Tagaborg.

Vi aterkommer med pris och detaljer senare. Tina Berthelsen star for vinprovningen med Lottenlund Estates viner.
Tina har en gedigen vinutbildning med en internationell examen WSET Level 3. https://www.lottenlundestate.se/
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